Mad ud af huset

Afhentning & levering

%



Roget laks pa spinatblinis dertil krydderurte dressing med honning

Rosastegt dyrefilet pa mos af selleri dertil balsamico glace & syltede vanilje tomat
Krabsesalat i kartoffel fuglerede med fennikeltop & citron draber

Kyllingespyd med dadler dertil karrycreme & blabaer

Grillet flanksteak med rosmarin & langtidsbagte cherrytomater

Roget dyrekglle med trgffel marinerede grgnne asparges & syltede perlelgg
Lakseroulade med dildmayo & fermenteret fennikel

Roget grred pa hjemmebagt blinis med sod redlegs dressing & lakserogn
Gazpacho med fed creme fraiche dertil hakket urter & knas

10. Luftige mini muffins bagt med spinat & feta

11. Bruschetta med sortfodsskinke frisk tomatsalat med mozzarella & frisk basilikum
12. Smerstegt lange pa bund af spidskal med grgnne asparges dertil estragon citronmayo
13. Sandwich lavede af naanbrgd med pesto, fennilkepglse Unika knas & s@d tomat
14. Smorstegt torsk med persille pesto, jordskokkechips & syltede fennikel

15. Hvidlggs Tigerrejer med bund af salat dertil krydder mayo

16. Fennikelpglse pa kartoffelbund med red mizuna, pesto & vanilje syltede grenne tomater
17. Mini croissant med krebsesalat

18. Stegte kammuslinger pa bund af salat med estragonmayo & red skovsyre

19. Urte Skinke i pandekage med basilikumcreme & grgnne asparges

20. Mini stjerneskud pa ristede brgd med olivenolie

21. Gourmet laks pa bund af grent med purlggscreme & flagesaltet rugchips

22. Carpaccio pa brendkarse med revet primadonna, soltgrret tomat & ristede pinjekerner
23. Andebryst pa grent med mango, dryppet balsamico glace & marineret rodlgg

24. Roget dyrekolle pa bund af spred grent med urtemayo & syltede bggehatte

25. Tortilla pandekage med rgget laks smurt med urtefladeost & syrlig drops

26. Unika gammel knas med rabarberkompot, oliven & saltede mandler

27. @kologisk bla kornblomst med kandiseret ngdder & friske figner

28. Laekker blgd brie med stikkelsbaerkompot & saltede cashewngdder

29. Serrano med pesto, syltede rgdlgg & oliven

30. Fennilkepglse med olientapanade, vaniljetomat & drops

31. 4 slags kager fra Patrica

32. Chokoladekage med mousse & hindbaer
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Pr. stk. pr. person

Pris 30 kr.




1. Rosastegt lammemgrbrad med tzatziki & soltgrret tomat

2. Mini sliders med rosastegt kalvekgd smurt med bacon mayo & syltede rgdlgg

3. Fyldte portobello svampe med sortfodsskinke & frisk tomatsalat med mozzarella

4. Ristede gourmet brgd med rosastegt kalvekad pa bund af mizuna, kapersmayo toppet med
vagtelspejlaeg

5. Lynstegt tun med sprgd bund af frisee salat med tyttebeer peberrod & friske ribs

6. Varm Rgget smgrfisk med hjemmelavet sertepure, eerteskud med lime & lakserogn

7. Jomfruhummer gratineret med hvidlggssmer dertil aioli

Pr. stk. pr. person
Pris 40 kr.
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Gourmet laks pa bund af hjertesalat
dertil rejer & hjemmelavet urtemayo

»

Arstidens fisk pa bund af spidskal & grenne asparges
dertil estragon mayo med revet citron

»

Jordskokkesuppe
med stegt seranoskinke & rodfrugtchips

b

Raget dyrekolle pa sprad salatbund
dertil syltede perlelgg, saltede mandler & fennilketoppe

Til alle forretterne medfalger
hjemmebagt kuvert ciabattabrad med olivenolie

Forretterne kan tallerken anrettes efter gnske

Pr. person

Pris 60 kr.
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Sous vide dansk kalv med redvinssovs,
poms anna med hvidlgg og urter dertil langtids
bagte rodleg, & smorstegte gulergdder

Pr. person

Pris 170 kr.

Rosastegt kalvefilet med cremet portvinssovs
& timiankartofler, dertil langtidsbagte cherrytomater
med trgffelolie, ristede greanne asparges

Pr. person

Pris 170 kr.

Krondyrsfilet svgbt i bacon med selleripure
& kraftig skysovs, dertil labskovs med bacon,
ristede svampe, bagt pastinak & rabarberkompot.

Pr. person

Pris 220 kr.
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Hyldeblomst cheesecake
med spred kiksebund & smagfuld hyldeblomstgele

»

Laekker blgd chokoladebund
med ngdder, sgd mango mousse & syrlig passionsgele.

»

Italiensk citrontaerte med sprgd bund, syrlig hjemmelavet
lemon curd & braendt s@d marengs.
Dertil hjemmelavet vaniljeis

»

Sprad chokoladebund med laekker saltede karamelfyld
& blgd chokoladelag.
Dertil hjemmelavet vaniljeis

Alle kager er hjemmelavet fra bunden af vores konditor Patricia
og med den stgrste keerlighed til gode ravare

Kig ogsa under vores galleri hvis I gnsker en kage til en anden
begivenheden, som barneddb, bryllup, fadselsdag - kom og fd en
snak om smag og design.

Pr. person

Pris 55 kr.
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Hons eller oksek@gdsuppe med kgd & melboller
Dertil flutes

'
Asparges suppe med kadboller
Dertil flutes

'

Karry suppe med kylling & ferskner
Dertil flutes

»

Polse med breod
Med diverse tilbehgr

'

Pglsebord med 3 slags paleg & tilbehgr
Dertil hjemmebagte boller

Pr. person

Pris 49 kr.




Scrambeled eggs med bacon og polser
Raget laks pa sprad bund, dertil gronne asparges & raevesovs
Lun leverpostej med ristede champignoner og bacon
Spegeskinke med frugt & ngdder
Tarteletter med hgns i asparges
Pandekager med sirup
Brie med ngdder og druer

Laekkert brgd og smer
Pr. person
-
Pris 165 kr. (5

S s bivineh

Scrambeled eggs med bacon og polser
Hjemmelavet hgnsesalat med ananas
Varmrgget laks pa gron bund med rejer & dressing
Serranoskinke med frugt & ngdder
Paté med syltede lgg & conichons
Unika oste med stikkelsbaerkompot
Pandekager med sirup
Graesk yoghurt med frugt og miisli
Leekkert brgd og smar

Pr. person

Pris 200 kr.




A/
Livretter

Stegt flaesk (6 skiver pr. person)
med kartofler, persillesovs og redbeder
tilkeb - 15 kr. pr. skive

'
Baf stroganoff med brast kartoffelmos & agurkesalat
'

Mgrbradgryde i paprikasovs med bacon & pglser
dertil ovnbagte kartofler & agurkesalat

»

Hakkebgf med blagde 1og, kartofler, brun sovs
& rgdbeder

»

Flaeskesteg med sprgd sveer, med kartofler,
sovs, rodkal & surt

Tilkeb af salat og brad 25 kr.

min. 10 kuverter
Under 10 personer - 20 kr ekstra pr kuvert

Pr. person

Pris 99 kr.
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Gratineret jomfruhummer
med hvidlggssmer dertil salat & aioli

Grov laksemousse pa fennikelsalat
med passion og paere

Mini sliders med pullede duck smurt
med urtemayo dertil frisk salat & syltede lgg

Grillet entrecote med ristede svampe dertil rosmarin mayo,
langtidsbagte cherrytomater & balsamico glace

Fyldt svinemgrbrad
med urtemos, bagte rgdbeder & knas

Hjemmelavet kage med Spred chokoladebund
med laekker saltede karamelfyld & blgd chokoladelag

Pr. person
Pris 260 kr.
Tilvalg:
Oliventapande 10 kr
Middelhavn olivenmix 10 kr
Hjemmelavet urtemayo 15 kr
Hjemmelavet redbedehumus 15 kr.
Hjemmelavet urtehumus 15 kr.

2 slags dip inkl. bragd 25 kr.




Bord

Ssikoid -/

Sild og karrysalat
Okologiske &g fra Arne og rejer
Gravad laks med reevesovs
Mgrbrad ala creme med surt
Tarteletter med hgns i asparges
Sma deller med redkal
Ostebord med frugt & ngdder
Leaekkert brgd & smar

Pr. person

Pris 165 kr.

Sild og karrysalat
Fiskefilet med remoulade og citron
Tunmousse med rejer og dressing
Ribbensteg med rgdkal
Varm leverpostej med bacon & rgdbeder
Skinketaerter
Ostebord med frugt & ngdder
Valngddetaerte
Laekker brgd & smer

Pr. person

Pris 200 kr.
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Buffet

Ton sl

Tunmousse med rejer & dressing
Rosa stegt kalvecuvette med friske urter
Fyldt svinemgrbrad med ost & grgnt
Sma kartofler med olivenolie
Leekker sprad salat med frugt & saltede mandler
Lina’s hjemmelavet sovs
Kraftig pesto af soltgrret tomat
Laekkert brod & smar

Pr. person

Pris 165 kr.

v e il

Stegt laks pa sprad salat med estragonmayo
Serranoskinke med moden melon & saltede mandler
Leekker grgn pesto med parmasan ost
Ramslggmarineret kalvecuvette
Kylling i tomatfledesovs med bacon
Ovnbagt kartofler med olivenolie
Krydder flgdekartofler med cheddar
Sprad salat med beer & saltede mandler
Grgn salat med tomat, sylt & ost
Leekkert brgd & smgr

Pr. person

Pris 200 kr.




Helstegt pattegris

%

1 gris til grill
Hjemmelavede flgdekartofler
Sma petitkartofler
Arstidens salater, efter gnske
Brad og smer

Min. 40 personer
Helstegt pattegris stegt pa stedet + udskeering

Forret:
Serranoskinke pa spgrd bund med frugt
& passions dressing

»

Varmrgget laks med rejer & hjemmelavet dressing

Dessert:
Chokoladekage med mousse

»

AZbleterte
T

Hjemmelavet vaniljeis

1 ret: Pris 185 kr.
2 retter: Pris 245 kr.
3 retter: Pris 295 kr.
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Grill menu

Forretter:
Roget dyrekglle pa gron bund med beer & ngdder

Stegt laks med rejer & hjemmelavet s@gd dressing

Hovedret:
Kalvecuvetter med frisk timian
Fyldt svinemgrbrad med bacon

Honningmarineret skinke
1 X sovs
Hjemmelavet flgdekartofler
Timiankartofler med olivenolie
Arstidens salat, efter gnske

Dessert:
Brownie

Raberbertaerte

Hjemmelavet vaniljeis

Pr. person

Pris 295 kr.




The good old

Forretter:
Tunmousse med rejer & hjemmelavet dressing

A

Tarteletter med hgns i asparges

A

Rejecoktail med hjemmelavet dressing

Hovedretter:
Svinekam stegt som vildt med waldoffsalat,

sovs, brune og hvide kartofler, sgdt & surt
»

Kalvefilet stegt som vildt med sma bagte kartofler,
baconbgnner, vildtsovs, guleradder
& a&blesalat med frisk ananas

»

Gl. oksesteg med glaserede perlelgg,
kartofler, gulergdder, waldoffsalat, spdt & surt

Desserter:
Citronfromage med skum & hakket chokolade

»
Islagkage
»
Pandekager med chokosovs & hjemmelavet vaniljeis

Pr. person

2 retter: Pris 190 kr.
3 retter: Pris 240 kr.
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Nachos med cheddarost
Tortillapandekager
Tacoskaller
Chili con carne
Fajita kylling
Krydret oksekad
Jalapenos
Revet ost
Salsa og guacamole
Salatbar med 2 dressinger

Pr. person

Pris 190 kr.

o store bl

Forret:
Tarteletter med hegns i asparges
Varmrgget laks med rejer & dressing
Serranoskinke med passionsdressing & frugter

Hovedret:
Rosastegt kalveuvette
Kylling i tomatfladesovs
Petitkartofler med friske krydderurter
Flgdekartofler med cheddarost
Salatbar eller 2 specialsalater
Brgd og smer

Dessert:
2 x kager med hjemmelavet vaniljeis & jordbaer

Pr. person

Pris 310 kr.
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Y on baidtlionitl

Forret:
Tarteletter med hgns i asparges

Hovedret:

Sous vide Dansk kalv med ristede svampe
Ovnbagte kartofler med olivenolie, salt og peber
Langtidsbagte balsamico tomater
Bagte asparges med bacon og ristede svampe
Portvinssovs
Gron salat med frugt og ngdder

Dessert:
Hjemmelavet vaniljeis
og chokoladekage med mousse og frisk frugt

Pr. person

Pris 300 kr.

Dette er selvfglgelig kun et udpluk af hvad vi kan
lave. Man kan ogsa selv sammensatte sin menu.
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Planke med tgrret skinke-pglser
Unika ost med oliven, pestoer & tilbebgr
Salat med kylling, mango & bacon
Squashteerte med feta og bagte tomater
Varmrgget laks med gren pesto & asparges
Blomkal med rejer & dressing
Brgd & smgr

Pr. person

Pris 185 kr.

St 2

Rosa stegt kavlecuvette med frisk timian
Nye kartofler med smgr & friske urter
Qunioa salat med peere & kal
Fyldt svinemgrbrad med bacon
Krydder kartofler med rataoullie & frisk mozzarell
Rgdbedesalat med feta & greeskarkerner
Brod & smgr

Pr. person

Pris 185 kr.

Sl 3

Spinatroulade med laks
Sma pizzaer med kartoffel og olivenolie
Gren salat med asparges, eeg & parmesanost
Lufttgrret skinke med pesto & oliven
Blomkalssalat med hakkede urter & kylling
Unikaost med tilbehgr
Brgd & smgr

Pr. person

Pris 185 kr.




