Juletrokost
Athentning & levering
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Kartoffelvaffel med rgget laks, rygeostecreme med radiser og purlag,
syltede lilla blomkal, lime og sort sesam.

Varmrgget laks med urtemayo, syltede fennikel, citron og citrusperler.
Héndpillede rejer og krebsehaler med hummermayo og citrusperler.
Prosciutto Cotto med urter, basilikumsmayo, ristede kejserhatte, syltede 1gg og drops.

Rosastegt andebryst med balsamico glace, frisk mango, vaniljesyltede stikkelsbaer
og friske hindbeer.

Rosastegt Teres Major med bearnaisemayo, ristede gstershatte og rysteribs.

Kyllingesalat med karrycreme, frisk ananas, soltgrret tomater og grgnne asparges.
Qlbraiseret svinekaeber med kraftig glace, blgde lgg og frisk timian
(skal varmes 10 min ved 180 grader).
Thise Juleost med mirabellekompot, friske figner, clementin og saltede mandler

(i de perioder vi ikke kan fa Thise Juleosten kere vi med Vesterhavs Osten).

Chokolademoussesnitte bestaende af mgrke chokoladebunde med bade lys og mgrk mousse,
blgd glasur og friske beer.

Pr. person

Pris 300 kr.



Alt serveres i sma glas med lag.

Rimmet laks med purlggscreme, syltede fennikel, drops
og citrusperler.

Paneret isingfilet med hjemmergrt hummermayo, lime,
og soltgrret tomater.

Rosastegt anderbryst pa redkalssalat med passionsdressing,
dertil valngdder og beer.

Hgnsesalat med fleesk, grenne asparges, ananas og syltede
rodlog.

Rosastegt Teres Major med bearnaisemayo, rysteribs
og ristede gstershatte.

Mazarinkage med vaniljecreme friske jordbeer, mark chokolade
og pistaicengdder.

Blgd brgd og smer

Pr. person

Pris 300 kr.
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3 retter

FORRET

Leekker varmrgget laks med estragonmayo, citrusperler og
syltede fennikel.

Roget andebryst med balsamico glace, frisk mango, syltede
radlgg og vaniljesyltede grgnne tomater.

Smgrstegt torsk med citronmayo med frisk dild,
ristede bggehatte og langtidsbagte cherrytomater.

Dertil laekkert brgd og smer

HOVEDRET

Teres Major stegt i julegl, dertil en kraftig skysovs,
rodkalssalat med appelsin, valngdder og figner.

Petit kartofler med honning og nagdder.
Rosastegt andebryst med frisk timian.
Bagte rgdbeder.

Spred fennikelsalat med passionsdressing,
pare og druer.

DESSERT

Chokoladekage med vaniljeis og kandiserede valngdder.

Pr. person

Pris 370 kr.



Gammeldags modnede sild med log, kapers
og karrysalat med ebler.

»

@kologiske g med citronmayo med frisk
dild, citrusperler og rejer.

»

Rodspeaettefilet med hjemmelavet
urteremoulade og citron

»

Andelar med redkalssalat, appelsin,
valngdder og figner

»

Stegt svinekaeber med grgntsager og blgde
lag, dertil petit kartofler.
»

Brie med kandiserede ngdder og druer.

"

Ris Ala Mande med kirsebaersovs.

"

Leekkert brgd og smer

% Pr. person
Pris 260 kr.
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Gammeldags modnede sild med log, kapers
og karrysalat med sprgde @bler.

»

Radspattefilet med hjemmelavet
urteremoulade og citron.

»

Tarteletter med hegns i asparges.
'

Pandestegte frikadeller med radkal.
»

Varm leverpostej med champignon, bacon,
og rodbeder.

»

Hamburgerryg med grgnlangkal
og brunede kartofler.

»

Ris Ala Mande med kirsebaersovs.
»

Leekkert brgd og smgr.

Pr. person

Pris 240 kr.





